
АКТ №3
проверки школьной столовой от 25.11.2016г.

Комиссия по проверке организации и качества питания учащихся в составе:

Дьяченко О.Н..- заместитель директора по ВР;

Алексеева Н.А. учитель математики, председатель ПК;

Стяжкина О.А.. -  учитель начальных классов;

Лукина О.Н.. -  председатель общешкольного родительского комитета;

Семенова Е.И..- представитель родительской общественной школы 

провели проверку школьной столовой.

В ходе проверки было установлено:

1. Питание осуществляется на основании примерного десятидневного меню, 
утвержденного директором школы и согласованным с ТО Управления Роспотребнадзора 
.Производство готовых блюд в соответствии с технологическими картами и сборником 
рецептур.
2. В обеденном зале вывешено ежедневное меню, утверждённое директором с 

указанием наименования блюд, выхода продуктов.
3. Суточные пробы берутся и хранятся в холодильнике. Выдача готовых блюд 

осуществляется после снятия пробы, результат фиксируется в «Журнале бракеража 
готовой кулинарной продукции» бракеражной комиссией школы.
4. Отпуск обучающимся питания (завтрака, обеда) в столовой осуществляется по классам 

в соответствии с графиком приема пищи, утвержденным' директором школы. В режиме 
учебного дня для приёма пищи предусмотрены две перемены по 20 минут после 1 урока и 
4 урока.
4. Столовая посуда обрабатывается в соответствии с нормами СанПин 2.4.2.
5. Материально-техническая база пищеблока соответствует современным 

требованиями и находится в удовлетворительном состоянии. Хранение продуктов 
осуществляется в соответствии с санитарными нормами. Технологическое оборудование и 
уборочный инвентарь промаркированы.

Заведены журналы и заполняются регулярно:

- «Журнал бракеража готовой продукции»

- «Журнал здоровья»

- «Журнал витаминизации третьих и сладких блюд»

- «Журнал учета температурного режима холодильного оборудования».

Рекомендации:

1. Санитарное состояние пищеблока - удовлетворительное.

2. Требования санитарных требований и нормативов - соблюдаются.

Лукина О.Н.


